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Traiteur « La Digue de Villers » 

 

Les amuses bouches salés : 
 

Tartines : Tartare de saumon et citron  Foie gras et confit de figue 

       Tomate basilic et parmesan  Rillettes de maquereaux au poivre 

       

Blinis : Langoustine et pois gourmands  Médaillon de homard et crème                   

Tarama et citron confit    St Jacques provençales 

 

Petits bouchons : Concombre et moules au curry  Champignons et petits gris 

        Pomme de terre et magret fumé  Carottes, guacamole et crevettes 

 

Cuillères gourmandes : Petit rouget en tapenade et huile vierge  

        Rouleau de légumes frais et pistou 

       Œuf de caille et niçoise de légumes 

 

Club sandwich : Magret fumé et pommes         

            Fromage frais et fines herbes 

     Saumon fumé à la badiane 

 

Sushi :  Maki thon rouge et wasabi   Maki saumon et concombre 

  Maki concombre, carotte et citron confit Maki crabe et avocat 

 

Les insolites : Ravioles croustillantes de foie gras et figues  

  Finger croquant de canard confit et noisettes 

  Mini panini de volaille et tomate aux épices cajun 

  Petits nems de légumes frais et chair de tourteau 

 

Cuillères gourmandes : Suprême de caille mariné et grillé   

        Brandade de moruette et pomme de terre  

     Lotte à l’américaine 

        Minute d’agneau et fèves 

 

Mini brochettes chaudes : Beignets de scampi   Mini tournedos de bœuf aux algues 

            Rillons de porc caramélisé au miel Volaille aux épices cajun 

 

Feuilleté chauds : Flamiches aux poireaux   Quiche lorraine 

         Allumettes au fromage   Rouleau de tomates et origan 

 

Soupes chaudes : Bisque de homard   Gratinée aux oignons 

        Crème de langoustines   Soupe de poissons 

 
Les classiques : Pains surprises et navettes :  

      Saumon fumé, roquefort et noix, jambon de Parme, beurre de foie gras et raisins 

 

Les crudités de saison : Légumes assortis présentés sur support décoré et accompagnés avec une sauce 

crémée aux herbes. 
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Liste des petits fours  sucrés: 
 

 

Financier :  

- Aux amandes  

- Aux Pistaches   

- Aux Chocolat 

- Aux noix 

 

Tartelettes aux fruits de saison :  

- Kiwi 

- Pommes caramélisées 

- Banane 

 

Tartelette au chocolat   

Amandine aux noix   

Petits choux vanille 

 

Verrines :  

- Salade de fruits    

- Soupe de fraise   

- Soupe de framboise                

-  Mousse au chocolat blanc  

- Crème brûlée à la rose             

- Crème à la vanille    

- Crème au chocolat 

 

Macarons :  

- Vanille     

- Chocolat   

- Citron   

- Framboise     

- Café     

- Pistache 
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